
Sanzashiα
Fruit Herb

肌も身体の中も美しく

炭酸割り・ミルク割り・お酒割りなどは
愛飲者様の間で人気！

基本的な希釈はさんざし1:水4。
しかし、濃いめも薄めもどちらも
美味しくお召し上がりいただけます。

お気に入りの飲み方を
自由に試してみるのも楽しいですね。

さんざしドリンクの美味しい飲み方

※写真はイメージです

名 称
原材料名

内 容 量
保存方法
使用方法
販 売 者

清涼飲料水（希釈用）
果糖ぶどう糖液糖（国内製造）、さんざし濃縮エキス、蜂蜜／
クエン酸、ビタミンＣ、アカキャベツ色素、ヒアルロン酸、
香料
900ml
直射日光、高温多湿を避け、常温で保存
5倍に薄めてお飲みください
株式会社HSホールディングス
愛知県犬山市松本町三丁目57番地
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開栓後は要冷蔵

※蜂蜜使用製品の為、1歳未満の
乳児に与えないでください。

※開栓後は冷蔵庫で保管し、賞味
期限内にかかわらずお早めにお
召し上がりください。

※内容物が沈殿する場合がありま
すが、果汁の成分のため、品質に
は問題ありません。

※よく振ってからお使いください。

〈使用上の注意〉

日本食品分析センター調べ

栄養成分表示
一食（30ml中）あたり

エネルギー
たんぱく質
脂質
炭水化物
食塩相当量
ビタミンC

75kcal
0.0g
0.0g
18.7g
0.00g
135mg

フルーツハーブ さんざしα®ハイロニ　（900ml / 希釈タイプ）  定価￥3,564（税込）

1ℓ 1ℓ 1ℓ 1ℓ 1ℓ 1ℓ

さんざしαハイロニを美味しく飲もう!
1本（900㎖）を5倍から7倍希釈で

最大6ℓも飲めます!!



発売当初よりご好評いただいておりました

さんざしドリンク。

そのさんざしドリンクが進化し、

サロン専売として『さんざしアルファ』が

うまれました。

今度はその『さんざしアルファ』に

　　　　　　　　　　　　と

酸化に強く体内持続型に優れた

ビタミンC誘導体（L-アルコルビン酸2-グルコシド）

を配合しました。

ヒアルロン酸

SanzashiFruit Herb

作り方

作り方

作り方

ホットさんざし
レシピ その1

さんざしソーダ
レシピ その2

手で持っても熱くないコップにさんざし原液とお湯を
１：５～１：６の割合で注ぎます。

グラスにさんざし原液と炭酸水（味のないもの）を
１：５の割合で注ぎます。

これで寒い冬を乗り越えよう！すりおろした生姜を入れてもgood！
もちろんチューブで販売されている生しょうがでもOK！

便通の悪い方におすすめ！

キーンと冷えたグラスにさんざし原液と
ジンジャエールとビールを１：２：４の割合で注ぎます。

そうしたら・・・・フルーティービールに大変身!!
また、白ワインと混ぜてカクテルもおすすめ!!

作り方

さんざしヨーグルト
レシピ その4

氷を入れたグラスにさんざし原液と
飲むヨーグルトを注ぎます。
濃さはお好みで！すごい簡単!!お腹の調子を整えましょう。

レッドシャンディー
レシピ その3

冬はHOTで
おいしい！!

美味しい飲み方～いろいろレシピ～

※写真はイメージです


